
                          ST MAX TRAITEUR

LUNDI 22/04 MARDI 23/04 MERCREDI 24/04 JEUDI 26/04 VENDREDI 27/04
Pâques

Boulettes d'agneau Rôti de porc au jus Mortadelles / olives

Flageolets Gratin de courgettes Bolognaise de thon

Férié Œuf en chocolat Fromage Riz

Yaourt fruité Glace Bâtonnet (si congél) Fruit 

LUNDI 29/04 MARDI 30/04 MERCREDI 1/05 JEUDI 2/05 VENDREDI 3/05

Surimi / mayonnaise Saucisses de trasbourg Sauté de boeuf tex mex* Friand au fromage

Courgette farcie Petits pois/carottes au jus P. de terre sautées maison Poissonette + citron

Semoule aux petits légumes Fromage Férié Fromage Duo d'haricots sautés

Fruit Tarte aux pommes Flan caramel Fruit

LUNDI 6/05 MARDI 7/05 MERCREDI 8/05 JEUDI 9/05 VENDREDI 10/05

Menu Grec

Salade aldente Salade grecque : Salade de blé Rosette / micro beurre

Escalope viennoise (tomates, féta, olives) Omelette fines herbes Parmentier de poisson

Choux fleurs persillés Moussaka* Poêlée villageoise (Plat complet)

Salade de fruits Riz Crème dessert au chocolat Fruit

Yaourt à la grecque (150g)

LUNDI 13/05 MARDI 14/05 MERCREDI 15/05 JEUDI 16/05 VENDREDI 17/05

Jambon blanc Sauté de porc aux olives Taboulé Marmite du pécheur

Aquarelle de pates Carottes vichy Cordon bleu Pommes de terre vapeur Bio

Fromage Fromage Ratatouille maison Fromage Bio

Glace petit pot (si congél) Fruit Yaourt à boire Fruit Bio

Information alleregéne: présence possible de céréales contenant du gluten, de crustacé, d'œuf, de poisson, d'arachide, de soja, de lait et produits à base de lait, de fruit à coque, de céleri, de moutarde, de sésame, de l'anhydride 

sulfureux et sulfites dans nos ateliers.

*Viandes bovines d'origine française sauf pour quelques produits reconstitués originaire de la Communauté Européenne
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